
A V E C



Gambas façon lobster roll

Nave t te  pou le t  b ra i sé  e t  sauce  ve r te  

M in i  p i t a  vegg ie  

M in i  p i t a  a r t i chau t  b resao la

Roas t  bee f  bu rge r  

Bu rge r  nugge t  vegg ie  

Burge r  saumon  g rav lax  

M in i  w rap  pas t rami  cheddar  

M in i  w rap  pou le t  ko rma

Min i  w rap  vegg ie  

10 PIÈCES SALÉES DRESSÉES 

COCKTAIL " STREET FOODER "

TARIF PAR PERSONNE :    22,21€ HT SOIT 24,43€ TTC 
LIVRAISON OFFERTE (HORS SAMEDI : 180 €) 

- 10 pièces -



Mont blanc
Pomelos cardamome

Choco pistache

3 PIÈCES SUCRÉES DRESSÉES

3 MINI SANDWICHS SALÉS DRESSÉS 

6 PIÈCES SALÉES DRESSÉES

COCKTAIL " DÉCOUVERTE "
- 12 pièces -

Par i s -B res t  au  chèv re  m ie l  e t  no i x  
Chou  Rosso
Crabe  rad i s

Comté  aux  no ix
Dha l  de  l en t i l l es

To fu  ca ramé l i sé ,  ch iogg ia

Gambas  façon  lobs te r  ro l l
M in i  p i t a  vegg ie

Min i  w rap  pou le t  ko rma

TARIF PAR PERSONNE :   22,95€ HT SOIT  25,25€ TTC 
LIVRAISON OFFERTE (HORS SAMEDI : 180 €)  



Cube  choco
Pome los  ca rdamome

Tar te  c i t ron  yuzu
Cook ie  dough

Carame l  au  beur re  sa lé

5 PIÈCES SUCRÉES DRESSÉES 

2 MINI SANDWICHS SALÉS DRESSÉS

9 PIÈCES SALÉES DRESSÉES

COCKTAIL " VEGGIE "

Pot imar ron  ca ramé l i sé  
Fu l l  cé le r i

Pa ta te  douce  chèv re  
Rou leau  de  chou  ve r t  aux  l égumes  

Po i reau  m imosa
Cheesecake  top inambour  e t  c resson

Pomme g rena i l l e  vegg ie
Chou  fo res t i e r  t ru f fé

Br ie  de  Meaux  aux  no ise t tes  

Burge r  nugge t  vegg ie
Min i  w rap  vegg ie

TARIF PAR PERSONNE :   26,49€ HT SOIT   29,14€ TTC 
LIVRAISON OFFERTE (HORS SAMEDI : 180 €)  

- 16 pièces -



Patate douce, moutarde de Brive au moût de raisin 
Cheesecake topinambour

Poire fourme d’ambert
Tataki de boeuf 

Millefeuille saumon
Tataki de thon

Dôme de tarama
Saumon gravlax 

Duo de foie gras cerise noire
Risotto aux truffes

Nave t te  pou le t  b ra i sé
Roas t  bee f  bu rge r  
M in i  w rap  vegg ie  

Maracu ja  
Mon t  b lanc  

F inanc ie r  p i s tache  f ru i t s  rouge
Choco la t  v ienno is  

Choco  p i s tache

5 PIÈCES SUCRÉES DRESSÉES

3 MINI SANDWICHS SALÉS DRESSÉS 

10 PIÈCES SALÉES DRESSÉES

COCKTAIL " CLASSIQUE "
- 18 pièces -

TARIF PAR PERSONNE :  31,66€ HT SOIT 34,83€ TTC 
LIVRAISON OFFERTE (HORS SAMEDI : 180 €)  



Maracu ja
Le  moka

Losange  cacahuè te
Chou  p ra l i né

Pome los  ca rdamome

5 PIÈCES SUCRÉES DRESSÉES

3 MINI SANDWICHS SALÉS DRESSÉS

12 PIÈCES SALÉES DRESSÉES

COCKTAIL " ULTRA"

Veau  co réenne   
Chou  fo res t i e r  t ru f fé

M i l l e feu i l l e  de  b resao la
To fu  ch iogg ia

Dha l  de  l en t i l l es
Par i s  B res t  au  saumon  fumé 

Bou i l l aba isse
Ta tak i  de  thon

Canard  à  l ’ o range
Pou le t  duxe l l e  de  champ ignons

Po i re  fou rme d ’amber t
B r ioche  sa rd ine

Burge r  saumon  g rav lax
Min i  p i t a  vegg ie   

M in i  w rap  pas t rami  cheddar

- 20 pièces -

TARIF PAR PERSONNE :  33,19€ HT SOIT  36,51€ TTC 
LIVRAISON OFFERTE (HORS SAMEDI : 180 €)  



F inanc ie r  p i s tache  f ru i t  rouge
Choco  p i s tache
Succès  no ise t te

Po i re  ca rame l
Du lce  -  ca rambar  

Fo re t  no i re  

6 PIÈCES SUCRÉES DRESSÉES

1 PLAT À RÉCHAUFFER (au choix)

14 PIÈCES SALÉES DRESSÉES

COCKTAIL " PRESTIGE "

 Pa ta te  douce ,  chèv re
Œuf  m imosa  t ru f fé

Rou leau  de  comté  au  no ix
Pomme g rena i l l e  vegg ie
Po t imar ron  ca ramé l i sé  
M i l l e feu i l l e  de  b resao la
Ca lamar  sauce  v ie rge

Saumon g rav lax  pomme g ranny
Dôme de  ta rama

Canard  à  l ' o range
Ta tak i  boeu f  tha i

Duo  de  fo ie  g ras  ce r i se  no i re
M in i  p i t a  boeu f  b resao la

Gambas  façon  lobs te r  ro l l

Bus ia ta  p i s tacch io  s t racc ia te l l a
Saumon à  l ' ose i l l e

Pou le t  f o res t i e r  aux  pe t i t s  l égumes

- 24 pièces -

TARIF PAR PERSONNE :  38,62€ HT SOIT 42,48€ TTC 
LIVRAISON OFFERTE (HORS SAMEDI : 180 €)  



GRAND PLATEAU SUCRÉ

 1 2 0 €  H T  S O I T   1 3 2 €  T T C
L I V R A I S O N  O F F E R T E  ( H O R S  S A M E D I  :  1 8 0  € )   

9  Maracu ja
 7  Craque l i ne  choco la t
8  Pome los  ca rdamome

 8  Opéra  du  che f
 8  Exp los ion  ma tcha

 8  L ingo t  cass i s
 8  Pécan  P ie  

8  Ta r te l i ne  c i t ron
 8  Ta r te l i ne  ca rame l  

68 PIÈCES DRESSÉES

6  Cheesecake  top inambour  c resson
8  Dha l  de  l en t i l l es

6  Chou  Rosso
7  Par i s -B res t  saumon  fumé
7  M in i  w rap  pou le t  ko rma
8  M i l l e feu i l l e  de  b resao la

8  Conch ig l i e  t ru f fée  
7  Soupe  à  l ’ o ignon

7  Pou le t  au  cu r ry  ve r t  

GRAND PLATEAU SALÉ

 1 1 0 €  H T  S O I T   1 2 1 €  T T C  
L I V R A I S O N  O F F E R T E  ( H O R S  S A M E D I  :  1 8 0  € )   

63 PIÈCES DRESSÉES

(MINIMUM 4 PLATEAUX) (M IN IMUM 4  PLATEAUX)


